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Modular and minimalistic.
 
The first Lego-like „Baukasten“ for individual F&B concepts. livecookintable® 
makes it possible to meet most sophisticated customer requirements with 
minimal effort. livecookintable® offers an infinite number of applicable solutions 
by using just a few standardized components with full gastronorm compatibility 
and the possibility to assemble and interchange an infinite number of product 
variants from the smallest possible number of components. livecookintable® 
assembly, dismantling, rebuilding, modification, adaptation and extension are 
ensured in the long run with minimal effort.

Modular und minimalistisch.
Der erste Baukasten für individuelle F&B Konzepte. livecookintable® ermöglicht 
es, differenzierteste Kundenwünsche mit geringstem Aufwand zu erfüllen. 
Im livecookintable® System haben wir alle Produktkomponenten als Bausatz 
in einzelne, gleichartige, Gastronorm-kompatible Segmente klassifiziert. 
livecookintable® bietet die Möglichkeit, unendlich viele Produktvarianten aus 
möglichst wenigen Komponenten zusammenzusetzen und untereinander 
auszutauschen. livecookintable® Montage, Demontage, Umbau, Änderung, 
Anpassung und Erweiterung ist auf lange Sicht mit minimalem Aufwand 
gewährleistet.
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2016

2017

2018

100% real. 
 
 
100% Genuine. Nothings is as powerful as an idea whose time has come 
and whose value lies in its use. That’s what MEC2 intends to do with 
livecookintable. MEC2 is a design and engineering company. 
The design methodology ensures that each part functions perfectly 
without impinging on another. We see simplicity as the ultimate 
sophistication whist ensuring each and every product is long lasting, 
sustainable and future oriented. Future trends are what inspires MEC2. Our 
design inspiration ensures that our clients are always one step ahead. 

2019

WIR ÜBER UNS
ABOUT US 

100% echt. 

100% Echt. Nichts ist so mächtig wie eine Idee, deren Zeit gekommen 
ist und deren Wert in ihrem Nutzen liegt. Das ist es, was MEC2 mit 
livecookintable verfolgt. Wir sind ein Design- und Engineering 
Unternehmen. Wir entwerfen Produkte so, dass sie richtig funktionieren 
ohne einander zu stören.  Reduktion als Gestaltungsprinzip bei 
maximaler Funktion - langlebig, nachhaltig und zukunftsorientiert. 
Denn mehr als die Vergangenheit ist es die Zukunft, die uns interessiert. 

2014

2015

2008 - 2012

Auszeichnungen
Awards

2013

Unsere Geschichte Our History
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Individualität mit 
Systemteilen

Individuelle Gestaltung mit System. 
Den gestalterischen Möglichkeiten sind 

keine Grenzen gesetzt.

Individuality with 
systematic design

Design with confidence. There are no 
limits to the creative possibilities.
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KOMMUNIKATION
INTERAKTION 

ERLEBNIS.

COMMUNICATION
INTERACTION 
EXPERIENCE.

DAS BAUKASTEN KONZEPT
THE BAUKASTEN CONCEPT

Perfektion ist 60% Materialwahl
    20% Handwerk     
    20% Kreativität

Elegantes Design, hochwertige Oberflächen und einzigartige Muster. 
Es sieht aus wie eine Luxushaushaltsküche und ist tatsächlich eine neue 
Lösung für die Gastronomie. 
livecookintable® setzt den Standard: Baukastensystem, austauschbare 
Kochfelder, leichte Montage ohne Werkzeug und eine intuitive  Bedienung. 
Einfacher Transport in Taschen und Rollkoffern.

Perfection is 60% material selection,   
           20% manufacturing skills 
           20% creativity
 
Sleek design, high quality finishes, unique patterns. What looks like a luxury 
domestic kitchen furniture, is actually a new solution for professional 
catering. 
livecookintable® sets the standard: a modular furniture system, replaceable 
hobs, easy assembly without tools and intuitive operation. Easy to transport 
in bags and trolleys.
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DESIGN YOURSELF!

DIE LIVECOOKINTABLE APP 
THE LIVECOOKINTABLE APP 

DOWNLOAD 

Buffetstrecken vor Ort konfigurieren
Configure buffet line on site

App herunterladen
Download AR-App

Buffetstrecke konfigurieren 
Configure buffet line

Täglicher Buffetplaner
Daily buffet planner
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THE BAUKASTEN
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DER BAUKASTEN
THE BAUKASTEN

Professional 3
Professional 3

Professional 4
Professional 4

Professional 5
Professional 5

Moove 4
Moove 4

Xcross 
Xcross 

Blende Professional 3
 Blind Professional 3

Blende Professional 4
Blind Professional 4

Blende Professional 5
Blind Professional 5

 Tischplatten
Tabletops

 Transporttaschen
Bags

Induktion Plus 16
Induction Plus 16

Wok Smart
Wok Smart

Hot+Chill Plus 16
Hot+Chill Plus 16

Airwall 15
Airwall 15

Gerätekoffer
Devices Trolley

Airwall Case 15
Airwall Case 15

Geräte + Zubehör Devices + equipment

Zubehör Tische Table equipment

Tische Tables

Multistation Basis + Zubehör Multistation basic + equipment

Multistation Varianten Multistation variations

POS
POS

mit Türen
with doors

Kaffee
Coffee

mit Schubladen 
with drawers

Eisteppan
Ice Teppan

Waschbecken
Hand Wash

Hot+Chill Wanne
Hot+Chill Well

Kühlvitrine
Glas Display Chill

Multistation Basis
Multistation Basic

Schneidebrett
Cutting Board

1/1 GN Wanne
1/1 GN Container

Aufsatz
Rack

Mise-en-place Display
Mise-en-place Display

Eisdisplay
Ice Display

Regalböden
Shelves

Hängestange
Duck Hanger

Heizbrücke
Heat Bridge

LED Lichtschiene
LED Lighting
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Bar Element
Bar Element

LEM
LEM

Electro Eco
Electro Eco

Weitere Möbel Additional furniture

Zusätzliche Produkte  Additional products

Multiregal Modul
Multishelf Module

Hustenschutz
Buffet Guard

1/1 GN Abdeckung
1/1 GN Lid Eco

2 Multiregal Module
2 Multishelf Modules

Wärmelampe
Heat Lamp

Wok Pfanne
Wok Pan

3 Multiregal Module
3 Multishelf Modules

Buffet Display Set
Buffet Display Set

Kabelwanne
Cabel Tray

Hot+Chill Chafer
Hot+Chill Chafer

Adapter Professional
Adapter Professional

Multipot 1/1 GN
Multipot 1/1 GN

Multipot 2/3 GN
Multipot 2/3 GN

Multipot Multipot

Dämpferblech 1/1 GN
Steam Plate 1/1GN

Dämpferblech 2/3 GN
Steam Plate 2/3 GN

Teppanplatte 1/1 GN
Teppan Plate 1/1 GN

Teppanplatte 2/3 GN
Teppan Plate 2/3 GN

Pastakörbe
Pasta Basket Set

Randdeckel
Lateral Lid

Frittierkorb
Deep Fryer Basket

Mitteldeckel
Central Lid
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Moove 4 Moove 4

Xcross Xcross

   1558x970x925 mm

   28,5 kg + 28,9 kg

i    Edelstahl, Platinum Bürstung
Tischrahmen
Unterbau: klappbar, rollbar
Verkleidung: Plattenmaterial und 
veganes Kunstleder
Stromunterverteilung
Tischplatten 

stainless steel, platinum brush
table frame
substructure: foldable, rollable
panel: plate material and  
vegan synthetic leather
power subdistribution

   841x500x500 mm

   14 kg

i    2 Tischböcke, Niveauausgleich, 
Edelstahl Platinum Bürstung
mit verschiedenen Tischplatten 
kombinierbar
2 trestles, leveling function, 
stainless steel platinum brush, 
can be combined with different 
tabletops
 

Quadratische Tischplatte 
Squared Tabletop 

Runde Tischplatte 
Round Tabletop 

3/5 Tischplatte
3/5 Tabletop

4/5 Tischplatte
4/5 Tabletop

5/5 Tischplatte
5/5 Tabletop

2/5 Tischplatte
2/5 Tabletop

96
2 

m
m

 

1938 mm 1547 mm 1159 mm 771 mm 

Passende Tischplatten Matching tabletops

ø13000 mm 965 mm

96
5 

m
m

GN Platte
GN Container

CD Platte
Chafing Dish
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1938 mm 1547 mm 1159 mm 771 mm 383 mm 383 mm 383 mm 

Professional Professional

   Professional 5: 1946x970x925 mm
            Professional 4: 1558x970x925 mm
            Professional 3: 1170x970x925 mm

   30,7 kg 
33,2 kg 
38,4 kg 

i   Tisch: Edelstahl, Platinum Bürstung 
            Tischrahmen, Steckbeine 
            Stromunterverteilung
            Tischplatten

table: stainless steel, 
platinum brush
table frame, legs
power management, 
tabletops

Passende Tischplatten Matching Tabletops

3/5 Tischplatte
3/5 Tabletop

4/5 Tischplatte
4/5 Tabletop

5/5 Tischplatte
5/5 Tabletop

2/5 Tischplatte
2/5 Tabletop

1/5 Tischplatte
1/5 Tabletop

Professional 5

Professional 4

Professional 3
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   325x530x20 mm

   2 kg

i    Mehrschichtmaterial SWISS PLY
Nano-Oberflächenbehandelt

multilayer material SWISS PLY
nanosurface-treated

   900x240x1255 mm

   58 kg

i    Edelstahl Platinumbürstung
Filter: Wirbelstrom, Streckgitter, Plasma, 
Aktivkohle, Kondensatfang
Wrasenleitschirm, ESG, klappbar
Fixierung am Tischrahmen
1060 m3/h, 375 W

stainless steel platinum brush
filter: eddy current, mesh filter, plasma, 
activated carbon, condensate tray
vapour screen, ESG, foldable
fixation on table frame
1060 m3/h, 375 W

Teppanplatte Teppan Plate

Airwall Airwall  

   962x383x90 mm

   15 kg

i    2 Kochzonen
3 Warmhaltestufen bis 94 °C
Brückenfunktion, Klappgriffe
3700 W/ 3000 W/ 2800 W  
1/N/PE AC 220-240 V, 50-60 Hz, Type F

2 cooking zones
3 hot holding levels up to 94 °C
bridge function, folding handles
3700 W/ 3000 W/ 2800 W
1/N/PE AC 220-240 V, 50-60 Hz, Type F

   962x383x90 mm

   15 kg

i    1 Kochzone/ Mulde
Klappgriffe
3000 W/ 2800 W
1/N/PE AC 220-240 V, 50-60 Hz, Type F

1 cooking zone/ hollow
folding handles
3000 W/ 2800 W
1/N/PE AC 220-240 V, 50-60 Hz, Type F

   962x383x142 mm

   26 kg 

i    Funktionszone 530x320 mm
Temperaturen: -3 bis 110 °C
Klappgriffe
850 W 
1/N/PE AC 220-240 V, 50-60 Hz, Type F

functional zone 530x320 mm
temperatures: -3 to 110 °C
folding handles
850 W 
1/N/PE AC 220-240 V, 50-60 Hz, Type F

Induktion Plus 16 Induction Plus16

Wok Smart Wok Smart

Hot+Chill Plus 16 Hot+Chill Plus 16

   640x350x340 mm

   3 kg

i    Edelstahl
Wasserbad/ Eiswanne
1/1 GN
zusätzlich: Elektroheizelement
1/1 GN Suppenabdeckung

stainless steel
water bath/ Ice well 
1/1 GN
additional: electric heating element
1/1 GN soup cover

Hot+Chill Chafer Hot+Chill Chafer

Electro Eco
Electro Eco

1/1 GN Abdeckung
1/1 GN Lid Eco
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Multipot Multipot

   530x320x100 mm

   5 kg

i    Mehrschichtmaterial SWISS PLY
Nano-Oberflächenbehandelt
mit Zubehör siehe unten
für Induktion/ Highlight/ Electro/ Gas

multilayer material SWISS PLY
nanosurface-treated
with accessories see below
for Induction/ Highlight/ Electric/ Gas

Multipot 1/1 GN

Multipot 2/3 GN

Multipot 
Multipot

Multipot Aufsatzring
Multipot Top Ring

Dämpferblech
Steam Plate

Frittierkorb
Deep Fryer Basket

Pastakorb
Pasta Basket Set

Randdeckel
Mitteldeckel
Lateral Lid
Central Lid

Teppanplatte
Teppan Plate

Multipot 2/3 GN  
Multipot 2/3 GN

Multipot 1/1 GN  
Multipot 1/1 GN

Multipot Pastakörbe
Multipot Pasta Basket Set 

Multipot Frittierkörbe 
Multipot Deep Fryer Basket 

Multipot Dämpferblech
Multipot Steam Plate

Multipot Randdeckel + Mitteldeckel
Multipot Lateral + Central Lid
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Multistation Basis Multistation Basic

   751x970x925 mm

   96 kg

i    Regal zweiseitig mit Edelstahltablett
Korpus: HPL Furnier
mögliche Erweiterungen: 
siehe Zubehör
double-sided shelf with 
stainless steel tray
shelf: HPL veneer
possible extensions:
see add ons 

Multistation Basis + Zubehör
Multistation Basic + Add ons

Basis
Basic

Basis
Basic

Basis
Basic

Basis + Eisdisplay
Basic + Ice Display

Basis + Schneidebrett +  
Aufsatz + Hängestange

Basic + Cutting Board + 
Rack + Duck Hanger

Basis + Schneidebrett + 
Mise-en-place Display 
Basic + Cutting Board + 
Mise-en-place Display 

Basis + Aufsatz + LED +
Regalböden

Basic + Rack + LED + 
Shelves

Basis + Schneidebrett + 
Wärmeleuchte
Basic + Cutting Board +
Buffet Lamp
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   750x970x925 mm

i    vorbereitet für autarke 
Kaffeemaschienen
Korpus: HPL Furnier
Vorderseite Regalböden
Rückseite Flügeltüren
Kabeldurchlass

prepared for self-sufficient coffee
machines
shelf: HPL veneer
Front Shelves
Rear hinged doors
cable aperture

Multistation Kaffee Multistation Coffee

Multistation POS Multistation POS
   751x970x925 mm

i    vorbereitet für Kassensysteme
Korpus: HPL Furnier
Vorderseite Regalböden
Rückseite Flügeltüren
Kabeldurchlass

prepared for cash register systems
body: HPL veneer
front Shelves
rear hinged doors
cable aperture

Handwaschbecken Hand Wash
   751x970x925 mm

i    Korpus: HPL Furnier
Edelstahl Handwaschbecken mit 
Glasdeckel
Vorderseite Staufach mit Deckel
Rückseite Flügeltüren
Boiler/Pumpe/ Kanister
900 W

body: HPL veneer
stainless steel washbasin with glass lid
front storage compartment with lid
Rear hinged doors
boiler / pump / canister
900 W

   830x970x925 mm

i    Korpus: HPL Furnier
Einbau Kühlvitrine mit Kompressor
Vorderseite Panel abnehembar
Rückseite Regelung/ Revisionsklappe
346 W

body: HPL veneer
Installation refrigerated display case 
with compressors
front panel removable
Rear control/ inspection flap
346 W

Kühlvitrine Chilled Glass Display

Hot+Chill Wanne Hot+Chill Well
   870x970x925 mm

i    Korpus: HPL Furnier
Einbau Hot+Chill Wanne, 100 mm
Ablauf mit Hahn
Vorderseite Panel 
Rückseite Regelung/ Flügeltüren
346 W

body: HPL veneer
Installation Hot+Chill tub, 100 mm
drain with tap
front Panel 
rear control/ hinged doors
346 W

Eisteppan Ice Teppan
   751x970x925 mm

i    Korpus: HPL Furnier
Einbau Ice Teppan
Funktionsfläche: 450x450x15 mm
Vorderseite Panel 
Rückseite Regelung / Revisionsklappe
850 W

body: HPL veneer
installation Ice Teppan
functional area: 450x450x15 mm
front Panel 
rear control / inspection flap
850 W
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Bar Element Bar Element

Multiregal Multishelf

   800x400x1155 mm

   23 kg

i    Korpus: HPL Furnier
Edelstahlfüsse mit Niveauausgleich
Fixierung am Tischrahmen

body: HPL veneer
stainless steel feet with level 
adjustment
fixation to the table frame

   Sitzbank: 1600x450x530 mm
Board: 1600x450x925 mm
Regal: 1600x450x1310 mm

   Module: 33 kg pro Modul

i    Korpus: HPL Furnier
Regal, modular
rollbar

shelf: HPL veneer
modular shelf
rollable

LEM LEM

   37x42x87 mm

   15 kg

i    Hocker Aluminum/ Edelstahl
drehbar
höhenverstellbar

stool aluminum/ stainless steel
rotatable
height-adjustable

Light Roxxane Fly

   Fly: 238x225x185 mm

   Leggera:  1,15 kg

i    LED table lamps, wireless
batteries
rechargeable
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Mix & Match Tischplatten
Material: HPL Furnier
Wendefunktion/ 2 Seiten 
Outdoorvariante: Compact Platten
Wasserdampf beständig, 
kratzfest, stoßfest, lichtbeständig, 
abriebfest, fleckenunempflindlich, 
hitzebeständig, flammhemmend     

Mix & Match tabletops
Material: HPL veneer
Reversing function/ 2 sides 
Outdoor version: Compact panels
water steam resistant, scratch 
resistant, impact resistant, light 
resistant, abrasion resistant, stain 
resistant, heat resistant, flame 
retardant  

Mix & Match Möbel
Material: HPL Furnier
Wasserdampf beständig, 
kratzfest, stoßfest, lichtbeständig, 
abriebfest, fleckenunempflindlich, 
hitzebeständig, flammhemmend

Mix & Match furniture
Material: HPL veneer
water steam resistant, scratch 
resistant, impact resistant, light 
resistant, abrasion resistant, stain 
resistant, heat resistant, flame 
retardant 

Mix & Match Blenden und 
Verkleidungen
Material: Veganes Kunstleder
langlebig, reißfest, abriebfest, 
lichtecht, schwer entflammbar,
geringes Gewicht, leicht montiertbar      

Mix & Match blinds and panels
Material: vegan synthetic leather
durable, tear-resistant, abrasion-
resistant, lightfast, flame-retardant,
low weight, easy to mount

i

i

i

Mix & Match Tischplatten
Mix & Match tabletops

Mix & Match Blenden/ Verkleidungen
Mix & Match blinds/ panels

Mix & Match Möbel
Mix & Match furniture

pearl whiteaffinityshadowchocolateebonyblack

parotega birch

parotega pearl

parotega white

parotega black

parotega slate grey

parotega olive brown

monocrete/ pearl white ruby limescale/ essential light wall remington mine/ aragon stone
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Mise-en-place Display Mise-en-place Display

Buffet Display Set Buffet Display Set
   Display: 962x383x118 mm

Raiser: 373x240x100 mm

   7 kg/ 2 kg

i    Edelstahl, Platinum Bürstung
Einsatz in Tischrahmen
Display: mit Melamin Tablett, schwarz
Raiser: mit Tischplatten GN/ CD

stainless steel, platinum brush
use in table frames
display: with melamine tray, black
raiser: with table tops GN/ CD

Eisdisplay Ice Display

Hustenschutz Buffet Guard
   856x883x478 mm

   11 kg

i    Edelstahl, Platinum Bürstung
ESG Glas, 2-seitig
abklappbar
Zubehör anschraubbar
LED Leuchte
Heizbrücke

stainless steel, platinum brush
safety glass, 2-sided
hinged
accessories can be screwed on
LED light
heating bridge
available, glass shade removable
stainless steel platinum brush        

  664x372x200 mm

  14 kg

i    Edelstahl, Platinum Bürstung
3 Eis Kühlbehälter, Edelstahl in 
Kunststoff mit Deckel
3x 1/9 GN Behälter
passend für Multistation und Tisch

stainless steel, platinum brush
3 Ice cooling containers, stainless steel 
in plastic with lid
3x 1/9 GN containers
suitable for Multistation and tables

  650x200x221 mm

   6 kg

i    Edelstahl, Platinum Bürstung
Ständer für GN Behälter:
1/3 GN, 1/6 GN, 1/9 GN

stainless steel, platinum brush
Stand for GN containers:
1/3 GN, 1/6 GN, 1/9 GN

Heizbrücke
Heat Bridge

LED Lichtschiene
LED Lighting
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Wärmelampe Heat Lamp

Thermoport Thermoport Transport + Logistik Transportation + Logistic 
   435x610x561 mm

  13 kg

i    Kunststoff, doppelwandig
Speisentransport
Führungsschienen für GN Behälter
Tür aushängbar
fahrbar 
Varianten: neutral/ beheizt/ gekühlt

plastic, double-walled
food transportation
guide rails for GN containers
door detachable
mobile 
variants: neutral/ heated/ cooled

   200x200x700 mm

   9 kg

i    Edelstahl, chrom
Strahler, Weisslicht
250 W
1/N/PE AC 220-240V, 50-60Hz, Type F

stainless steel, chrome
spotlight, white light
250 W
1/N/PE AC 220-240V, 50-60Hz, Type F

i    Passend für die Systemteile:
Taschen
Koffer
Cases
Rollwagen

suitable for the system parts:
bags
suitcases
cases
trolley
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WEITERE KATALOGE
ADDITIONAL CATALOGUES 

Tourismus
Tourism

Nachhaltigkeit
Sustainability

Pflege
Healthcare

Technik
Engineering

 Augmented Reality
Augmented Reality

Argumenter
Sales Arguments

Der Baukasten
The Baukasten

Märkte+Mall
Markets+Mallls

MICE
MICE

Catering
Catering

Amortisation
Amortisation

Hotel
Hotel

Material+Farbe
Material+Colour
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REFERENZEN
REFERENCES
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Deutschland - Germany
1. FC Nürnberg – Grundig Arena Nürnberg

a-ja Warnemünde Resort
ABB Mannheim

Adidas
Althoff Seehotel Überfahrt

Andaz München
Aramark Frankfurt
Aramark Freyburg

Arena One Catering München
Brunchhorst Catering

Chefs Culinar
Conti Catering München
Crown Plaza Heidelberg

Darmstädter Ratskeller
Das Tegernsee Hotel

Delta Hotels by Marriott Frankfurt Offenbach
Designfunktion Essen

Deutsche Messe Hannover
Deutsche Vermögensberatung

Dexina AG
Do & Co Catering München

DVAG Center Marburg
Eintracht Frankfurt - Commerzbank Football Arena

EWR AG Worms
Fairmont Vier Jahreszeiten Hamburg

Favorite Parkhotel
FC Augsburg 1907 GmbH & Co. KGaA

FC Bayern München - Allianz Arena
Fischereihafen Bremerhaven

Fleischhof Rasting Meckenheim und Essen
FPS Catering Frankfurt
FR Catering Würzburg

FR Event- und Messe-Catering GmbH
Frasers Hospitality

GBA Gemeinsamer Bundesausschuss
Geberit Pfullendorf

Genuss & Harmonie Gastronomie
Google München

Grand Resort Heiligendamm
Haus der Bayerischen Wirtschaft München

Heiko Antoniewicz New Daring Cuisine
Hoffmann Catering München

Holiday Inn München
Hotel Alt Speyer

Hotel Atlantik Kempinski Hamburg
Hotel der blaue Reiter

Hotel HerzogsPark GmbH & CO. KG
Hyatt Regency Köln

Referenzen
References 

Hyatt Regency Mainz
Ideemarie
Institut Fresenius Taunusstein
InterContinental Berchtesgaden
InterContinental Berlin
InterContinental Düsseldorf
InterContinental Frankfurt
InterContinental Hamburg
ISS Catering Group Düsseldorf
ISS Catering Mercedes Benz Stuttgart
Johannes Ekelhoff e.K.
Kempinski Berchtesgaden
Kempinski Vier Jahreszeiten München
Kirberg Catering Köln
Kreative Gemeinschaftsverpflegung
Krone Tübingen
Lufthansa Seeheim
Marriott Frankfurt
Messe Berlin
Modus Architekten
Montag Catering
NIKE Lounge, Frankfurt
Nordevent Catering Hamburg
Öschberghof Donaueschingen
Patisserie Walter Lehrwerkstatt Kleinheubach
Pierres Restaurant
Private Kitchen Breuninger Stuttgart
Radisson Blu Frankfurt
Radisson Blu Hamburg
Radisson Blu Rostock
Restaurant Golfplatz Kirchheim
Ritz-Carlton Berlin
Rocco Forte Villa Kennedy Frankfurt
Rothe Catering Zwönitz
Rotkäppchen Sektkellerei Freyburg
Scandic Frankfurt Museumsufer
Schloss Marbach Tagungshotel
SGL Carbon Wiesbaden
Sonnengut Birnbach
tegut bankett Fulda
The Fontenay Hamburg
Tropical Islands
VILA VITA Rosenpark Marburg
Waldhotel Rheinbach
Westin Grand Frankfurt
Westin Grand München

Schweiz - Switzerland
American School Leysin
Atlantis Giardino Zürich

Berchtold Catering Basel
Bethesda Private Clinic Basel

Bürgenstock Resort
Business and Management School – Luzern

Chetzeron - Crans Montana
Cook&Fit, Kochstudio Frauenfeld

Dine and Shine Eventcatering, Urdorf
Dolce Far Niente Zürich

Ecole Polytechnique Federale de Lausanne
Eurotel Montreux

FC Basel - St. Jakob-Park
Flo‘s Klein+Fein Bern

Gasthaus Rossli
Golf Club Bad Ragaz

Google Zürich
Gurtenpark Bern

Hallenstadion Zurich
Henris Catering

HGF Weggis
HILTL Academie Zurich

Hofa Luzern
Hotel Mossegg

Hotelfachschule Luzern

Großbritannien - UK
Irland - Ireland

Arts Club
Balmoral Hotel, Edinburgh

Baxter Storey London
Bournemouth Hotel

Especial Catering
Everton FC

FC Newcastle United
Google London

Green & Fortune London
ISS World

IX The Chester Aberdeen
Lakefied Hospitality College

Liverpool FC - Anfield Road Stadion
Newcastle United FC

Paul Suter Catering
Radisson Blu Portman Hotel

Slayley Hall Catering
The Berkeley Hotel, London

InterContinental Davos
Kameha Grand Zürich
Kongress & Kursaal Bern
Kultur- und Kongresszentrum Luzern
Kulturcasino Bern
Kursaal Bern
Marriott Zürich
Migros Luzern
Migros Zürich
Montana Luzern
Parkhotel Vitznau
Radisson Blu Basel
Radisson Blu Luzern
Reha Klinik Rheinfelden
Renaissance Tower Zürich
Restaurant Gurtenpark Bern
Schweizer Armee
Seaking Trading
Seedamm Plaza Pfäffikon
SIX Zürich
Stiftung Amalia Widmer Horgen
SV Group Switzerland
Swiss Re Next Zürich
Swiss Re Rüschlikon
The Traders Zürich
Transfair Thun
Waldhaus Flims
Zettelwerk AG
ZFV-Zürich Letzigrund
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Europa - Europe
Blue Palace Resort Greece

Bosch Bucharest
Caseli Gruppe Linz

Casino Velden
Clarion Congress Hotel Prague

Courtyard Prague Airport
D Hotel Maris Marmaris

Dacia
Dynamo Moscow Stadium

Eishockey Club Bozen
Fairmont Instanbul

Food and More Supermarket
Bijvanck B.V.

Francesco Baglietto Italy
Google Dublin

Google Warschau
Grand Hyatt Cannes

Grand Sheraton Tbilisi
Hilton Diagonal Barcelona

Hilton Venice
Hotel Du Louvre Paris

Hotel Okura Amsterdam
Hyatt Regency Etoile Paris

Hyatt Regency Istanbul
Hyatt Regency Moscow

Hyatt Regency Nizza

Hyatt Regency Rostov
Hyatt Regency Sochi
InterContinental Bucharest
InterContinental Budapest
InterContinental Hotel Lyon
InterContinental Marseille
InterContinental Moscow
InterContinental Vienna
JW Marriott Cannes
JW Marriott Venice
Kempinski Vilnius
Lofotprodukt AS Seafood
Marriott Bucharest
Marriott Krasnodar
Marriott Le Bourget Airport Paris
Marriott Minsk
Marriott Novi Arbat Moscow
Marriott Warschau Airport
Park Hyatt Mallorca
Parklane, Limassol
Raffles Warschau
Rocco Forte Rom
Rocco Forte Sicily
Sheraton San Siro
SV Group Vienna
TAG Hotel Fano
W Amsterdam
YBL Budai Kreativ Haz Budapest

Afrika - Africa
Constantine Marriott Hotel
Four Points by Sheraton Oran
Hyatt Regency Cassablanca
Hyatt Regency Dar Es Salaam
Hyatt Regency Zanzibar
Protea Hotel Ikeja Select
The Residence Mauritius

Naher Osten - 
Middle East

Abhar Catering Kuwait
Address Boulevard

Al Baleed Resort Salalah Oman
Al Jawaher Convention Centre Sharjah

Alshaya Catering Kuwait
Bab Al Bahr Ajman

Banquet Catering Kuwait
Beach Rotana Abu Dhabi

Boulevard Dubai
Conrad Dubai

Curio Hotel Doha
Danish Bakery Kuwait

Doubletree Doha
Emaar Address Boulevard Dubai

Emaar Address The Palace Old Town Dubai
Emaar Marina Yacht Club Dubai

Fairmont The Palm Dubai
Fasco Cleveland Clinic Abu Dhabi

First Class Lounge Emirates Flight Catering Dubai
First Homes Worldwide Dubai

Four Seasons Doha
Fraser Suites Doha

Google Israel
Grand Hyatt Abu Dhabi

Grand Hyatt Doha
Grand Millennium Sulaimani

H-Hospitality Jeddah
Hyatt Regency Dubai

InterContinental Fujairah
JW Marriott Marquis Dubai

Kempinski al Othman Al Khobar
Kempinski Marsa Malaz Doha
Mandarin Oriental Hotel Doha
Marriott Harbour Dubai
Microsoft Israel
Millenium Muscat Oman
Mondrian Hotel Doha
Nestle Dubai
Nikki Beach Dubai
One & Only Seef Bahrain
Queen Elisabeth 2
Radisson Blu Dubai
Radisson Blu Manama Bahrain
Renaissance Dubai
Ritz Carlton Doha
Rosewood Abu Dhabi
Rotana Downtown Bahrain
Salalah Guest House Oman
Sheraton Doha Resort & Convention Doha
Sheraton Oman
Simaisma Beach Resort Doha
St. Regis Abu Dhabi
St. Regis Doha
The Gulf Hotel Bahrain
The Palace Old Downtown Dubai
The Torch Hotel Doha
W Hotel Doha
World Trade Centre Dubai
Wyndham Marina Duba
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Australien -
Australia

Golden Coast Turf Club 
Odeum Restaurant at Muswellbrook and 

District Workers Club
Burns & Ferrall Ltd Auckland 

Asien - Asia
American Club

Anantara Dhigu Maldives Resort
At-Sunrice Chef Academy Singapore

Bulgari Shanghai
Cafe Swiss, Singapore
City of Dreams Manila

Fairmont Jakarta
Fairmont Singapore

Grand Hyatt Vladivostok
Hong Kong Jockey Club
Hyatt Regency Mumbai
Hyatt Regency Tashkent

Hyatt Regency Vladivostok
Joali Maldives

JW Marriott Southbeach Singapore
Le Royal Méridien Shanghai

Monarch Yerevan (The Alexander, a 
Luxury Collection Hotel , Yerevan)

Pan Pacific Yangon

Peninsula Manila
Raffles Jakarta
Renaissance Riverside Saigon
Resorts World Sentosa, Singapore
Ritz-Carlton Almaty
Ritz-Carlton Astana
Ritz-Carlton Nanjing
Ritz-Carlton Xi‘an
Shangri-La Manila
Sheraton Towers Singapore
St. Regis Macau
Studio City Macau
The Apurva Kempinski Bali
The Residence Bintan
The Residence Maldives, Dhigurah
The Residence Maldives, Falhumaafushi
Wynn Hotel & Resort Macau
The Residence Mauritius
Wing Ming Engineering Hong Kong
Wynn Hotel & Resort Macau

Südamerika -
South  America

Aloft Lima

Kreuzfahrtschiffe -
Cruise ships
Silversea Cruises - Silver Cloud
Silversea Cruises - Silver Discoverer
Silversea Cruises - Silver Muse
Silversea Cruises - Silver Shadow
Silversea Cruises - Silver Spirit
Silversea Cruises - Silver Whisperer
Silversea Cruises - Silver Wind
Star Cruises - Superstar Virgo
Star Cruises – Genting Dream
Star Cruises – World Dream
TUI Mein Schiff 4
TUI Mein Schiff 5
TUI Mein Schiff 6
TUI Mein Schiff 7
TUI Mein Schiff 8
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Aussi simple que Lego! Le premier meuble pour live cooking modulaire et portable. À sortir directement du sac ! 

Un design élégant, des surfaces haut de gamme et un modèle unique. Ce qui ressemble à une cuisine de luxe est une 
nouvelle solution pour le secteur de la gastronomie. livecookintable® fixe un nouveau standard: Un système de meubles 
modulaire, des plaques de cuisson échangeables, un montage aisé sans outils et une utilisation intuitive. Sans oublier 
la facilité de transport dans un sac et une valise. Buffet self-service, casino, stand live cooking, restaurant, bar, table des 
chefs, cours de cuisine, service de restauration pour des évènements, lounge (VIP), dégustations, déjeuner, buffet, dîners, 
dans les centres de congrès, les salons, les terrains de sport et multifonction, les hôtels et la gastronomie 

Montage sans outils 
Tous les appareils peuvent être accrochés librement et de manière flexible dans les 3 cadres de table (petit, moyen, grand) 
que ce soit pour cuire, refroidir, griller, réchauffer ou cuire au wok. Jusqu‘à 5 segments peuvent être utilisés dans un cadre 
de table, les odeurs de cuisine étant simplement filtrées et éliminées par la purification de l‘air Airwall mobile.

¡Tan sencillo como en Lego! El primer mueble Live-Cooking modular y portátil. ¡Directamente sacado de la bolsa! 

Diseño elegante, superficies de primera calidad y prototipos únicos. Tiene el aspecto de una cocina de lujo, pero es re-
almente una nueva solución para la gastronomía. livecookintable® sienta el estándar: Sistema de muebles modulares, 
placas de cocina intercambiables, fácil montaje sin necesidad de utilizar herramientas y manejo intuitivo. Transporte fácil 
en bolsas y maletas con ruedas:

Buffet self-service, casino, restaurante, bar, estación de cocina en vivo,  chefs table, cursos de cocina, catering de eventos, 
salones VIP, almuerzos, buffet, degustaciones, cenas, en centros de congresos, ferias, espacios deportivos y multifuncio-
nales, hoteles y gastronomía 

Montaje sin herramientas
En los 3 bastidores de la mesa (pequeño, mediano, grande) pueden colgarse todos los utensilios de forma flexible, ya sea 
para cocinar, enfriar, asar, calentar o cocinar con el wok. Pueden utilizarse hasta 5 segmentos dentro de un bastidor, mien-
tras que los olores de la cocina se filtran fácilmente a través del sistema móvil de purificación de aire Airwall.

バッグから取り出せばすぐに使えるというポータブルなモジュールタイプの家具、それがライブクッキング。

流れるような外形、美しい仕上げ、ユニークなデザイン、すべてが上質の家庭用キッチンのようでありながら、全く新しいプロフェ
ッショナルキッチンのあり方を提示しています。デザインだけではなく、工具を必要としない直感性に富む構造、軽量かつ可搬
性に優れたフォルム、そして用途に応じたモジュールが調理に必須の機能を提供します

ビュッフェ、カジノ、レストラン、バー、実演キッチン、シェフズテーブル、料理学校、イベント向けケータ
リング、VIPラウンジ、ランチ、試食会、会議場、展示会、スポーツ/ライブアリーナ、ホテル

組立は工具なしで

モジュールの種類を問わず、お好みのレイアウトでテーブルフレームに並べる事が可能です。最大5つのモジュ
ールを1つのテーブルフレームで運用でき、エアウォールモジュールを用いれば排気の浄化も可能となります

España

France

日本

Semplice quanto un pezzo di Lego!  Live-Cooking è il primo tavolo modulare e portatile che entra tutto in una borsa!  

Design elegante, superfici di alta qualità e modelli esclusivi.  Ha l‘aspetto di una cucina lussuosa ed è una vera nuova so-
luzione per la gastronomia. livecookintable® detta gli standard: sistema modulare di mobili, piani cottura intercambiabili, 
montaggio senza attrezzi e utilizzo intuitivo. Inoltre, può essere trasportato in borse o valigie con rotelle: Buffet self-ser-
vice, casinò, live-cooking station, ristorante, bar, chef table, corsi di cucina, catering per eventi, lounges VIP, pranzo, buffet, 
tasting, cena, in centri congresso, fiere, allo stadio e presso arene multifunzionali, hotel e gastronomia 

Montaggio senza attrezzi. Nei 3 telai del tavolo (piccolo, medio e grande) può essere agganciata l‘attrezzatura in tutta 
libertà e secondo necessità, che si tratti di cucinare, raffreddare, grigliare, scaldare oppure cuocere nel wok. All‘interno 
di un solo telaio possono essere utilizzati fino a 5 segmenti mentre gli odori emessi vengono semplicemente filtrati via 
grazie alla cappa mobile Airwall.

Просто, как Lego! Первая модульная переносная мебель для демонстрационного приготовления пищи. Сборка 
непосредственно на месте!  

Элегантный дизайн, высококачественные поверхности и уникальные рисунки. Система выглядит как шикарная 
домашняя кухня, а на самом деле представляет собой новое решение для предприятий общественного питания. 
livecookintable® задает новые стандарты: модульная мебельная система,  сменные поля для приготовления пищи, 
удобный монтаж без применения дополнительных инструментов и интуитивно понятное обслуживание. Удобная 
перевозка в сумках и чемоданах на колесиках:

Шведский стол, казино, демонстрационная кухня, ресторан, бар, стол шеф-повара, кулинарные курсы, банкетный 
сервис, VIP-салоны, обеды, буфет, дегустация, ужины В конгресс-центрах и выставочных комплексах, на спортивных 
и многофункциональных стадионах, в гостиницах и на предприятиях общественного питания 

Монтаж без применения дополнительных 
инструментов. В каркас стола (3 типа: малый, средний, большой) можно произвольно и удобно встраивать 
различные приборы для варки, охлаждения, поджаривания на гриле, разогрева или приготовления в сковороде 
вок. В одном каркасе стола можно использовать до 5 приборов, при этом все запахи надежно удаляются 
посредством передвижного воздушного фильтра Airwall.

那么容易 - 乐高！第一台模块化和便携式现场烹饪家具。直接取之手提袋！ 

优雅的设计、高品质饰面以及独特的图案。 看起来像一个豪华的家用厨房，实际上是提供餐厅的一个全新解决方案。
livecookintable®为我们设定规范：模块化家具系统、更换式炉灶、无需工具安装方便以及直观的操作。 用袋子和滚轮
箱即可轻松运输。
适合自助服务型自助餐、赌场

现场烹饪台, 餐厅、酒吧、, 厨师台 , 烹饪班 , 外烩服务
(VIP）酒廊 , 午餐、自助餐 , 品尝宴（品鉴宴）, 
无需工具安装方便

在3种尺寸的工作台框（小、中、大），都可自由灵活安装所有用于烹饪、冷却、烧烤、加热或铁锅炒的设备。

在烹调台内可使用多达5个设备, 烹饪气味用移动Airwall空气净化器方便地过滤掉。

Россия

Italia

中国
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